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Fleisch-Menii Fisch-Menii Vegi-Meni
MO 08.09.
Suppe Suppe nach Bauern Art
Salat Sommersalat mit Radieschen
Fleisch Schweinsplatzli mit Pilzrahmsauce Teriyaki Lachs mit Misomayonnaise Alplermakkaronen ohne Speck
Beilage Teigwaren gedampfter Reis mit Apfelmus
Gemiise Blumenkohl mit Petersilie pikanter Gurkensalat
(Fischherkunft: Norwegen)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00
DI 09.09.
Suppe Linsencremesuppe
Salat Blattsalat mit Randen
Fleisch Pouletgeschnetzeltes Casimir Zanderknusperli mit Sauce Tartare Zucchetti Piccata
Beilage Reis Dampfkartoffeln mit Weissweinrisotto
Gemiise Frichtespiessli Spinat
(Fischherkunft: Kasachstan)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00
MI 10.09.
Suppe Kartoffelcremesuppe mit Speck
Salat Blattsalat mit Mais
Fleisch Ungarisches Rindsgulasch Zanderknusperli mit Sauce Tartare Linsentatschli mit Krauterquark
Beilage Spatzli Dampfkartoffeln Polenta
Gemise gediinstete Peperoni Spinat Ofenkarotten
(Fischherkunft: Kasachstan)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00
DO 11.09.
Suppe Kurbiscremesuppe mit Kokos und Zitronengras
Salat Blattsalat mit gehacktem Ei
Fleisch Kalbsadrio mit Zwiebelsauce Zanderknusperli mit Sauce Tartare Ofen-Aubergine mit Tomatensalsa
Beilage Ebly Dampfkartoffeln auf Quinoa
Gemise Ofenranden Spinat
(Fischherkunft: Kasachstan)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00
FR 12.09.
Suppe Karotten-Ingwer Suppe
Salat Blatt- und Gurkensalat mit Dill
Fleisch Warme Hamme aus dem Ofen Gebratenes Saiblingsfilet mit Zitronenbuttersauce Spaghetti 5 P
Beilage mit Kartoffelsalat Pommes Dauphine (Tomate, Rahm, Pfeffer, Petersilie,
Gemuse Ofenzucchini Parmesan)
(Fischherkunft: Island)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00
SA 13.09.
Suppe Gemlisecremesuppe
Salat Blattsalat mit Rotkabissalat
Fleisch Rindsbraten mit Rotweinsauce Gebratenes Saiblingsfilet mit Zitronenbuttersauce Vegetarisches Mabo Don
Beilage Kartoffelgratin Pommes Dauphine Japanisches Reisgericht mit Sojagehacktem
Gemuse Sommerliches Mischgemise Ofenzucchini und Tofu in wirziger Sauce
(Fischherkunft: Island)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00
SO 14.09.
Suppe Brokkolicremesuppe
Salat Blatt- und Selleriesalat mit Ananas
Fleisch Rosa gegarter Kalbsriicken mit Cafe de Paris Gebratenes Saiblingsfilet mit Zitronenbuttersauce Gebratene Spatzli mit Pilzen und Gemuse
Beilage Polenta Pommes Dauphine an leichter Rahmsauce
Gemiise Wurzelgemiise Ofenzucchini
(Fischherkunft: Island)
Hit 3 Salatteller mit gebackenen Kichererbsen-Currybéllchen CHF 21.00

Tagesmenii mit Suppe oder Salat MO-SA CHF 19.90/ 18.00

Menii am Sonntag mit Suppe oder Salat CHF 29.00 / 27.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1.% MwSt.

Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Allergene: Gerne gibt Ihnen unser Service- oder Kiichenpersonal Auskuntft.




