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Menuplan Woche 18 vom 28.04.2025 - 04.05.2025

RESIDEN:Z

Yo

Fleisch-Menii Fisch-Menii Vegi-Menu

MO 28.04.

Suppe Spargelcremesuppe

Salat Frihlingssalat mit Radieschen

Fleisch Kalbspojarskisteak mit Cognacrahmsauce Gebratenes Zanderfilet mit Safransauce Gemusestrudel

Beilage Polenta Herzoginkartoffeln mit Randensalat und Sauerrahmdip

Gemise Frihlingskarotten grine Spargeln
(Fischherkunft: Estland)

Hit 3 Salatteller mit Frihlingsrollen und Siiss-Sauersauce 19.00

DI 29.04.

Suppe Karottencremesuppe

Salat Blattsalat mit Fruhlingszwiebeln

Fleisch Chow Mein (Asiatische Nudelpfanne mit Poulet) Pochiertes Forellenfilet mit Krauter-Weissweinsauce Falafel mit Hummus

Beilage Nudeln Reis Couscous

Gemiuse Pak Choi, Karotten, Brokkoli Blattspinat Gurken-Tomatensalat
(Fischherkunft: Schweiz)

Hit 3 Salatteller mit Fruhlingsrollen und Suss-Sauersauce 19.00

MI 30.04.

Suppe Linseneintopf

Salat Blattsalat mit Randen

Fleisch Pastetli mit Bratkiigelchen, Schinken und Champignons Pochiertes Forellenfilet mit Krauter-Weissweinsauce Spargelquiche

Beilage Reis mit Krauter-Sauerrahmdip

Gemuse Erbsen Blattspinat Salatbouquet
(Fischherkunft: Schweiz)

Hit 3 Salatteller mit Frihlingsrollen und Siiss-Sauersauce 19.00

DO 01.05.

Suppe Maiscremesuppe

Salat Blattsalat mit Cherrytomaten

Fleisch Rindsstroganoff Pochiertes Forellenfilet mit Krauter-Weissweinsauce Selleriepiccata mit Tomatensauce

Beilage Salzkartoffeln Reis Nudeln

Gemiuse Peperonata Blattspinat griine Spargeln
(Fischherkunft: Schweiz)

Hit 3 Salatteller mit Frihlingsrollen und Siiss-Sauersauce 19.00

FR 02.05.

Suppe Gebrannte Griesssuppe Leopold

Salat Frihlingssalat mit Apfeln und Kirbiskernen

Fleisch Butter Chicken (indisches Poulet in Tomatenrahm) Gebratenes Lachssteak mit Dillsauce Spaghetti Pesto

Beilage Duftreis Gersotto mit Reibkase

Gemuse Brokkoli Ofenranden
(Fischherkunft: DK)

Hit 3 Salatteller mit Frihlingsrollen und Siiss-Sauersauce 19.00

SA 03.05.

Suppe Gemiisecremesuppe

Salat Buntes Ofengemiise auf Blattsalat

Fleisch Burehamme aus dem Ofen Gebratenes Lachssteak mit Dillsauce Auberginen Cordon Bleu

Beilage lauwarmer Kartoffelsalat Gersotto Rosmarinkartoffeln

Gemise Ofenranden Ratatouille
(Fischherkunft: DK)

Hit 3 Salatteller mit Frihlingsrollen und Siiss-Sauersauce 19.00

SO 04.05.

Suppe Erbsencremesuppe

Salat Frihlingssalat mit Croutons

Fleisch Rindsfilet mit Krauterbutter Gebratenes Lachssteak mit Dillsauce Nudeln mit Barlauchrahm

Beilage Kartoffelgratin Gersotto confierte Tomaten und Reibkase

Gemuse Rahmwirsing Ofenranden
(Fischherkunft: DK)

Hit 3 Salatteller mit Frihlingsrollen und Siiss-Sauersauce 19.00

Tagesmenii mit Suppe oder Salat MO-SA CHF 19.90/ 18.00

Menii am Sonntag mit Suppe oder Salat CHF 29.00 / 27.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1.% MwSt.

Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Allergene: Gerne gibt lhnen unser Service- oder Kiichenpersonal Auskunft.




