RESTAURANT

LS infonie

Mentuiplan Woche 37 vom 7.09.2025 - 13.09.2025

RESIDENZ

Yo

Fleisch-Menii Fisch-Menii Vegi-Menu
MO 7.09.
Suppe Suppe nach Bauern Art
Salat Sommersalat mit Radieschen
Fleisch Schweinsplatzli mit Pilzrahmsauce Teriyaki Lachs mit Misomayonnaise Alplermagronen ohne Speck
Beilage Teigwaren gedampfter Reis mit Apfelmus
Gemise Kohlrabistabchen pikanter Gurkensalat
(Fischherkunft: Norwegen)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rdstzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00
DI 8.09.
Suppe Linsencremesuppe
Salat Blattsalat mit Randen
Fleisch Gebratene Maispoulardenbrust mit Krauterbutter Grilliertes Thunfischsteak mit Sesam und Sojasauce Zucchetti Piccata mit Tomatensauce
Beilage Gnocchi Blumenkohlplree und Weissweinrisotto
Gemiuse Erbsen, Blattspinat, Morcheln Edamame
(Fischherkunft: ESP)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rostzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00
MI 9.09.
Suppe Kartoffelcremesuppe mit Speck
Salat Blattsalat mit Mais
Fleisch Geschmorte Rinderbacke mit Portweinjus Grilliertes Thunfischsteak mit Sesam und Sojasauce Uberbackene Pfannkuchen
Beilage Kartoffelstampf mit Schnittlauch Blumenkohlpiree Sojagehacktes und Béchamelsauce
Gemuse Vanillekarotten Edamame Peperonistreifen
(Fischherkunft: ESP)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rdstzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00
DO 10.09.
Suppe Kurbiscremesuppe mit Kokos und Zitronengras
Salat Blattsalat mit gehacktem Ei
Fleisch Kalbsadrio mit Zwiebelsauce Grilliertes Thunfischsteak mit Sesam und Sojasauce Hausgemachte Knddel mit Rostzwiebeln
Beilage Eblyrisotto Blumenkohlplree Krautersauce
Gemise Ofenranden Edamame
(Fischherkunft: ESP)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rostzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00
FR 11.09.
Suppe Karotten-Ingwer Suppe
Salat Blatt- und Gurkensalat mit Dill
Fleisch Cordon Bleu mit Krautermayonnaise und Zitrone Gebratenes Saiblingsfilet mit Zitronenbuttersauce Spaghetti 5 P
Beilage Kartoffelwedges Pommes Dauphine (Tomate, Rahm, Pfeffer, Petersilie,
Gemuse Mischgemise Ofenzucchini Parmesan)
(Fischherkunft: Island)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rdstzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00
SA 12.09.
Suppe Gemiisecremesuppe
Salat Blattsalat mit Rotkabissalat
Fleisch Gehacktes vom Rind Gebratenes Saiblingsfilet mit Zitronenbuttersauce Gemiisecurry mit Tofu
Beilage Hornli Pommes Dauphine Basmatireis
Gemiuse Apfelmus und Kase Ofenzucchini grillierte Ananas, Gartenkresse
(Fischherkunft: Island)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rostzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00
SO 13.09.
Suppe Brokkolicremesuppe
Salat Blatt- und Selleriesalat mit Ananas
Fleisch Rindsbraten mit Rotweinsauce Gebratenes Saiblingsfilet mit Zitronenbuttersauce Geflllte Pastetli mit Pilzragout
Beilage Kartoffelgratin Pommes Dauphine Ofenranden
Gemise Sommerliches Mischgemiise Ofenzucchini
(Fischherkunft: Island)
Hit 3 Hausgemachtes Rindstartar, mit eingelegten Zwiebeln, Rdstzwiebeln, Mayonnaise und Toast dazu Blattsalat 32.00

Tagesmenii mit Suppe oder Salat MO-SA CHF 19.90/ 18.00
Menii am Sonntag mit Suppe oder Salat CHF 29.00 / 27.00
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1.% MwSt.

Falls nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Allergene: Gerne gibt lhnen unser Service- oder Kiichenpersonal Auskunft.




